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日
本
酒
の
秋
な
力
ざ

駄

レ

「ひ
や
お
ろ
し
」
と
は
本
来
、
秋
口
に
出
荷
さ
れ
る
清

酒
の
こ
と
を
指
し
た
言
葉
で
す
れ

夏
の
暑
い
時
期
を
、
涼
し
い
蔵
内
で
過
ご
し
、
外
気

が
涼
し
く
な
っ
た
こ
ろ
十
分
に
熟
成
し
て
味
の
乗
っ
た

お
酒
が
出
荷
さ
れ
ま
す
。
そ
の
た
め

「ひ
や
お
ろ
し
」

と
は
、　
一
年
中
で
一
番
お
酒
が
美
味
し
い
時
期
の
こ
と

も
言
い
ま
す
。

美
味
し
い
お
酒
と
秋
の
旬
の
食
材
の
組
み
合
わ
せ
は
、

日
本
酒
党
で
な
く
て
も
た
ま
ら
な
い
こ
と
と
思
い
ま
す
。

ぜ
ひ
、
美
味
し
い
お
酒
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

◇美味い 召ヽ吐 がり方。
〇的 おろu渡 麗辛口,専

キレのある半日のお酒です。奇●占の塩焼きや、おでんなコ倒《合いま先
お鯛す るとヨなやかでお食事の味をセ▼髭う引き立てます。 (駒度ぐらいの上雛防ヽま革悔卜おり

○醍整まら任米原酒ひやおろ口 芳辞やや辛口,ギ
生講し帥 ん駒 J庶酒です。夏前こびんのまま恐処理して、芳醇な勘 を封じ込めました。

新酒からの味の変化を持峠力ヽロックでおいK楽 じめます。


